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	Carré aux dattes meringués – Vol. 2 p. 221

	Carré aux pommes – Vol. 2 p. 207

	Carré choco-noisettes – Vol. 3 p. 136

	Carrés aux bleuets – Vol. 2 p. 236
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LES GÂTEAUX ET LES GLAÇAGES
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	Bûche érable, framboise et chocolat blanc – Vol. 3 p. 122, Vol. 4 p. 127
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	Gâteau moelleux aux fraises et aux bananes – Vol. 2 p. 189

	Gâteau moelleux aux pêches, sauce à la vanille et au caramel – Vol. 2 p. 244
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	Gâteau New-Yorkais au fromage et aux fruits frais – Vol. 3 p. 138
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	Gâteau truffé au chocolat noir – Vol. 1 p. 161
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	Glaçage au fromage à la crème – Vol. 1 p. 208, Vol 3 p. 156, Vol. 4 p. 153, 166

	Glaçage crème au beurre - Vol. 4 p. 164, 167, 168, 174
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	Pâte à tarte au robot culinaire - Vol. 4 p. 155
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LES DESSERTS
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	Beignes au sucre à l’ancienne – Vol. 3 p. 120, Vol. 4 p. 125

	Beignes aux bleuets – Vol. 1 p. 172

	Beignes de grand-maman – Vol. 1 p. 171

	Beignes farcis à la confiture - Vol. 4 p. 178

	Beignes maison super moelleux – Vol. 2 p. 191

	Beignets aux pommes – Vol. 2 p. 216

	Beurre de poires à la cannelle – Vol. 2 p. 206

	Beurre de pommes – Vol. 1 p. 46, Vol. 2 p. 180
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	Sweet marie - Vol. 4 p. 187



LES METS INTERNATIONAUX
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	Egg Rolls – Vol. 1 p. 243
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	Riz frit – Vol. 1 p. 244
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